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SCHEDA PRODOTTO

CARATTERISTICHE PRODUTTIVESUSCETTIBILITÀ MALATTIE CRITTOGAMICHE (%)

Botrite nella media varietale

Oidio nella media varietale

I-CRSA-Regione Puglia D382

FASE FENOLOGICA

Germogliamento tardivo

Fioritura tardiva

Invaiatura tardiva

Maturazione tardiva

Fertilità reale 1,8

Produzione per ceppo (kg) 6,3

Numero grappoli/ceppo 20

Peso medio grappolo (g) 318

Peso medio acino (g) 2,0

Peso legno potatura (kg/ceppo) 1,20

Indice di Ravaz 5,25

Grappolo di forma cilindrico-conica, medio-
lungo, mediamente compatto

Fertilità nella media

Produttività nella media

Vigoria nella media

Acino arrotondato, di colore blu nero 
uniforme; polpa succoso-carnosa e 
buccia di consistenza molle-tenera

CARATTERISTICHE DISTINTIVE

IMMAGINE GRAPPOLO

C.R.S.F.A. “Basile Caramia”
IPSP-CNR – Sez. di Bari
Università degli studi di Bari
Regione Puglia – Assessorato Agricoltura

COSTITUTORE

Vino di colore rosso rubino molto intenso, con 
ottimi riflessi violacei, profumi tipici della cultivar. 
Prevalgono le note vegetali balsamiche e quelle 
fiorali, mentre non mancano i sentori di frutta 
matura. L’equilibrio complessivo è ottimo, grazie 
alla buona tannicità e al buon contenuto acidico. 
La persistenza gusto-olfattiva è elevata. Il vino 
risulta adatto all’invecchiamento medio-lungo.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

Aglianico 
Nero
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SCHEDA PRODOTTO

I-Cra VIC BC SF 3

Fertilità reale 1,48

Produzione per ceppo (kg) 2,43

Numero grappoli/ceppo 11,5

Peso medio grappolo (g) 211

Peso medio acino (g) 1,89

Peso legno potatura (kg/ceppo) 890

Indice di Ravaz 2,73

CARATTERISTICHE PRODUTTIVESUSCETTIBILITÀ MALATTIE CRITTOGAMICHE (%)

Botrite 0,66

Oidio 1,33

FASE FENOLOGICA

Germogliamento 1° decade aprile

Fioritura 1° decade giugno

Invaiatura 2° decade agosto

Maturazione 2° decade settembre

Grappolo piramidale, alato, 
con peduncolo legnoso

Fertilità media

Produttività contenuta

Vigoria media

Acino medio, di forma discoide, uniforme; 
buccia spessa e consistente, 
di colore blu/nero uniforme

CARATTERISTICHE DISTINTIVE

IMMAGINE GRAPPOLO

Vino di colore rosso rubino con intensi riflessi 
violacei; l’aroma è caratteristico, intenso e
persistente, con sentori di viola, rosa, frutti di 
bosco, spezie. Al sapore si presenta morbido e
vellutato, con buon corpo e moderata acidità, 
armonico.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

CRA-VIC Unità di Ricerca per la Viticoltura, Arezzo
Consorzio Italiano Vivaisti Viticoli, AMPELOS
Azienda Agricola Vivai Viti Bianchi Carla
Azienda Agricola Vivai Signorini Franco

COSTITUTORE

Aglianico 
Nero


