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SCHEDA PRODOTTO

C.R.S.F.A. “Basile Caramia” - IPSP-CNR – Sez. di Bari
Università degli studi di Bari
Regione Puglia Assessorato Agricoltura

COSTITUTORE

Il vino si presenta di colore giallo paglierino, 
limpido, con riflessi verdolini, buona limpidezza 
e complessità aromatica. In particolare il clone 
mostra un profilo aromatico più ricco dello 
standard con prevalenza di note floreali e fruttate 
di frutti a pasta gialla di mela, mela cotogna e 
di note speziate di pepe rosa, anice stellato, 
qualche nota anche di mandorla. Ottima intensità 
gustativa e discreto equilibrio complessivo.

DESCRIZIONE ORGANOLETTICA

CARATTERISTICHE PRODUTTIVE

Grappolo medio grande, cilindrico conico, 
alato, di media compattezza

Fertilità media

Produttività media

Vigoria media

Acino sferoidale, di colore verde 
giallastro, uniforme, polpa carnosa 
e buccia consistente.

CARATTERISTICHE DISTINTIVE

IMMAGINE GRAPPOLO

SUSCETTIBILITÀ MALATTIE CRITTOGAMICHE (%)

Botrite –

Oidio –

FASE FENOLOGICA

Germogliamento medio

Fioritura media

Invaiatura media

Maturazione media

Fertilità reale 1,44

Produzione per ceppo (kg) 4,59

Numero grappoli/ceppo 11,5

Peso medio grappolo (g) 399,58

Peso medio acino (g) 0,96

Peso legno potatura (kg/ceppo) 1,00

Indice di Ravaz 4,59
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